REGIONE AUTONOMA VALLE D’AOCSTA
ASSESSORATO DEL TURISMO, SPORT, COMMERCIO,
AGRICOLTURA E BENI CULTURALI

STRUTTURA PRODUZIONI VEGETALI, SISTEMI DI QUALITAE
SERVIZI FITOSANITARI
STRUTTURA ZOOTECNIA, PRODUZIONI LATTIERO-CASEARIE H.ABORATORI

e

Associazione Consorzio Apistico della Valle d’Aosta

XXV CONCORSO DEI MIELI DELLA VALLE D’AOSTA

REGOLAMENTO

Art. 1 - L’Assessorato del Turismo, Sport, Commercio, iégtura e Beni culturali della
Regione Autonoma Valle d’Aosta, di seguito denortunassessorato, in collaborazione con
I’Associazione Consorzio Apistico della Valle d’Aas di seguito denominata Associazione,

organizza il XXV Concorso dei mieli della Valle ddAta.

Art. 2 — Il Comitato Organizzatore del Concorso € compostbRirigente della Struttura

Produzioni vegetali, sistemi di qualita e servigodanitari, dal Responsabile Tecnico del
Concorso e da tre degustatori esperti, che rappigase I’Associazione, i tecnici apistici e i
tecnici del laboratorio miele dell’Assessorato.

Art. 3 — | mieli ammessi a concorrere nelle varie categalovranno essere prodotti
esclusivamente nel territorio della Regione Automodella Valle d’Aosta da apicoltori ivi
residenti.

Art. 4 — Se il numero dei campioni iscritti in una categai rivela troppo elevato per il buon
svolgimento delle operazioni della giuria, una pedezione potra essere istituita su iniziativa

del Comitato Organizzatore del concorso.

Art. 5 — La giuria € composta da Esperti in Analisi Seas$® iscritti al’Albo Nazionale e da
assaggiatori che hanno partecipato al corso delld.
Le giurie devono essere composte da almeno trggiasari iscritti all’Albo e non piu di una

persona non iscritta (3+1) oppure cinque iscritti gue (5+2); ogni giuria deve designare al
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suo interno un presidente, che si assume la reapiités del buon funzionamento della stessa
e della corretta compilazione delle schede di degime. Per I'analisi sensoriale dei miel
multiflorali, € possibile avvalersi di giurie congie da assaggiatori non iscritti all’Albo (es.
assaggiatori che hanno partecipato al corso di iVelld o consumatori) purche
precedentemente sia stata effettuata una selet@oniea dei campioni da parte di una giuria
di esperti.

L’'analisi sensoriale dei mieli presentati puo essmeceduta da una valutazione visiva fatta
dal Comitato Organizzatore. | diversi campioni preati possono quindi gia essere esclusi in

guesta fase.

Art. 6 — Le prestazioni dei membri della giuria sono gjtat Nessuno pud assumere le
funzioni di membro della giuria se presenta campiaila categoria in cui sarebbe chiamato

ad esercitare tale funzione.

Art. 7 — Ogni concorrente & autorizzato a presentaregmgpioni anche se appartenenti alla

stessa categoria, purché prodotti in zone diverse.

Art. 8 — Ogni campione € costituito da due vasetti anonimia 500 grammi cadauno,
esclusivamente modello “Regina”,che devono essere consegnati al laboratorio disanal
della Struttura Zootecnia, produzioni lattiero-case e laboratori presso I'Assessorato del
Turismo, Sport, Commercio, Agricoltura e Beni ctdiuin Localita La Maladiere - Rue de la
Maladiere, 39 - 11020 Saint-Christophe Alal lunedi al venerdi dalle ore 8.30 alle ore
14.00Q
Il produttore si impegna inoltre, qualora risulti tra i primi classificati, a fornire
gratuitamente due chili in vasetti da 500 grammi, dl campione classificatp per la
degustazione dei mieli vincitori che seguira lanpigezione.
La fornitura e la consegna dei campioni € a caricdei partecipanti e nessun costo, di
gualsiasi natura esso sia, puo essere addebitaté@ganizzazione.
Ogni campione conferito deve essere accompagnisodieumentazione seguente:

Modulo di campionamento, richiesta prove e accetteezcampioni;

Scheda di iscrizione al XXV Concorso dei Mieli @\falle d’Aosta.
Qualora la scheda di iscrizione non sia completa dedati richiesti, il Comitato
Organizzatore del Concorso potra escludere il campne del concorrente inadempiente.

II Comitato Organizzatore pud accertare la veridicta di quanto dichiarato mediante

sopralluogo in alcune aziende.
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La segreteria del laboratorio attribuisce un codinbenimo ed univoco a ciascun campione

pervenuto.

Art. 9 — La consegna dei campioni e la relativa iscrigiahConcorso devono essere effettuate
ENTRO LE ORE 14.00 di MARTEDI 27 AGOSTO 2019

Art. 10 — | campioni ammessi a concorrere saranno distirinisette categorie:

Categoria 1: miele di millefiori di montagna (praégioad una quota altimetrica fino a 1200 m
s.l.m.)

Categoria 2: miele di millefiori di alta montagnaddotto ad una quota altimetrica superiore
a 1200 m s.I.m.)

Categoria 3: miele di rododendro (il polline di cagndro deve essere presente in quantita
superiore al 25%)

Categoria 4: miele di tarassaco (il polline di $s&@co deve essere presente in quantita
superiore al 5%)

Categoria 5: miele di tiglio (il polline di tiglialeve essere presente in quantita tali da
conferire al miele caratteristiche chimico-fisiake: organolettiche rispondenti a
tale categoria)

Categoria 6: miele di castagno (il polline di cgsia deve essere presente in quantita
superiore al 90%)

Categoria 7: miele di melata

Art. 11 — Saranno assegnati riconoscimenti in relaziormeualero di campioni pervenuti per
ogni categoria:

un riconoscimento se pervengono almeno 4 campioni

tre riconoscimenti se pervengono almeno 10 campioni
La valutazione dei campioni viene fatta in 100esinseampioni, per essere classificati, devono
superare il punteggio di 75/100.
Il Comitato Organizzatore, in occasione di partobkondizioni climatiche che potrebbero
limitare la produzione di alcune tipologie di miefo stabilire di assegnare riconoscimenti
anche se non viene raggiunto il numero minimo thgani richiesto per ciascuna categoria.
L’Assessorato, al fine di contribuire al migliorante della produzione locale, inviera ad ogni
partecipante i risultati delle analisi effettuatal daboratorio e il giudizio organolettico
espresso dalle giurie di degustazione.
L’Assessorato e I'’Associazione si impegnano a prete i mieli e le aziende che hanno

ottenuto riconoscimenti al Concorso attraversonatiadi promozione istituzionali, a mezzo
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stampa, nel sito istituzionale della Regione Autoaovalle d’Aosta, nonché in occasione di
manifestazioni e di eventi che abbiano lo scopwalorizzare e di divulgare la qualita dei
prodotti locali e delle relative aziende.

A tal fine i produttori autorizzano fin d’'ora glirganizzatori, per la valorizzazione del

prodotto, a divulgare in qualsiasi forma e mezkwa recapiti.

Art. 12 — Ogni apicoltore deve ritenersi responsabileadgtielta della categoria nella quale fa

registrare il proprio miele.

Art. 13 — Allo scopo di valorizzare al meglio il Concomsda qualita dei mieli presentati, sulla
scorta delle caratteristiche fisico-chimiche e sema$ dei mieli pervenuti, il Comitato
Organizzatore puo, a suo insindacabile giudiziof@mare o meno I'inserimento dei mieli al
Concorso e alle relative categorie, nonché appeovanumero dei soggetti classificati o
decidere di apportare modifiche al presente regetdm allo scopo di meglio gestire il
Concorso. | mieli con un tasso di umidita superi@r#8 g/100g o che superano 10 mg/kg di

HMF non saranno comunque ammessi al concorso.

Art. 14 — Il Comitato Organizzatore puo valutare il ril@sdi riconoscimenti speciali ai
produttori di campioni monoflorali di tipologia dvsa da quanto elencato all’art. 10.

Saint-Christophe, 24 luglio 2019
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