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SABATO 5 Ottobre

ore 15.00 Laboratori aperti

Nella saletta della Trattoria Favre animeremo spazi informali di
condivisione buone pratiche ed esperienze ai quali parteciperanno fra
gli altri:

Clelia Collé (La Gouerze); Alice Pasin (Civilta Contadina);

Tiziano Fantinel (Gruppo coltivar condividendo);

Fabio Maggiolo (Consorzio della patata quarantina);

Mathias Lorimer (Rete semi rurali);

Alessandro Valsecchi (Vado per semi);

Valeria Vecchia e Giovanni Salomoni (SeMiScambi).

ore 15.00 Esposizioni

All'interno dei garage comunali avrete la possibilita di conoscere:
centinaia di pomodori di diverse forme, colori e sapore, altrettante
varieta di legumi coltivati a Nus e non solo provenienti da tutto il
mondo; 250 varieta di mele e pere antiche recuperate in Piemonte e
Valle d’Aosta negli ultimi 50 anni gentilmente concesse da Marco
Maffeo; 400 varieta di patate coltivate dal consorzio ligure della patata
guarantina.

ore 20.00 Cena

Presso la trattoria Favre avremo la possibilita di consumare un pasto
conviviale ed un dopocena che ci permettera di continuare a
coltivare...relazioni.

DOMENICA 6 Ottobre

ore 9.00 Apertura degli stand
Scambio semi e prodotti enogastronomici locali

ore 10.00 Laboratori aperti
presentazione del progetto condiviso di creazione dell'atlante dei
pomodori italiani a cura di Tommaso Turchi (Seed Vicius)

ore 12.30 Pranzo
"Sorse" e Polenta preparate dalla Proloco di Nus con formaggi e
salumi degli stand dei produttori locali

ore 15.00 Laboratori aperti

Vi offriremo nel pomeriggio una varieta di alternative quali:
Viaggio sensoriale nel mondo dei pomodori;

Passeggiata alla scoperta dell'antico villaggio di Lavanche;
Attivita per bambini/e.



