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Vivaio Forestale Regionale Abbé Henry Quart

H9-12

Seminario di aggiornamento per gli assaggiatori iscritti all’albo nazionale
dell’analisi sensoriale del miele

H14.30-17

Attivita ricreative e didattiche sulla tematica delle api per bambini e famiglie

H16

Consegna attestati ai partecipanti al Corso base di apicoltura e al Corso di
[l livello in analisi sensoriale del miele

Premiazione dei vincitori del | Concorso fotografico Apicoltura: api, mieli e
territorio, organizzato dall’Associazione Consorzio Apistico della

Valle d'Aosta

H17.30

Avvicinamento all'analisi sensoriale del miele della Valle d’Aosta con
degustazione guidata a cura della dott.ssa Maria Lucia Piana, esperta del settore

Apericena a base di prodotti enogastronomici del territorio in abbinamento
ai mieli della Valle d'Aosta

Info e prenotazioni al numero 0165/275215 0 0165/275219
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La Magdeleine

H 11| Apicoltura Lo Dzet
in fraz. Clou
Inaugurazione del primo

apiario del benessere
in Valle d'Aosta

Chatillon
Citta del Miele

Dalle 14.30 attivita per le famiglie in
compagnia della mascotte Giulietta

e delle bande musicali giovanili della
Valle d’Aosta

Hotel Londres nel cortile interno

e Visite guidate al Museo del miele:
un prezioso viaggio culturale tra
passato e presente

® Esposizione dell'arnia di vetro dove
verra illustrata l'attivita delle api

Piazza Conti Passerin d’Entréves

® Creazione di bombe di semi di fiori
melliferi da gettare nelle aiuole. Tutto
guesto per le nostre amiche api

® Merenda con i mieli del territorio



