
Oyace 
 

La Fontine 
 
La Fontine est un fromage AOP, ce 
qui signifie Appellation d’Origine 
Protégée, dans toute l’Union 
européenne.  
Son territoire de production est 
celui de la Vallée d’Aoste : toute la 
Vallée d’Aoste, rien que la Vallée 
d’Aoste ! Par effet de barrage dans 
ce coin des Alpes, le climat est sec 
et ensoleillé : ce qui permet la 
prolifération d’une riche flore de 
montagne composée d’essences 
botaniques de qualité.  
Grâce à l’excellente qualité de 
l’alimentation des vaches 
valdôtaines, leur lait et, par 
conséquent, la Fontine ont un 
arôme et une saveur uniques ainsi 
qu’une teneur élevée en protéines 
et en vitamines.  
Ce n’est qu’en ce pays que la 
combinaison des fleurs, de l’herbe 
et de l’eau donne au lait des vaches 
ce parfum particulier. En outre, ce 
n’est que l’air de la Vallée d’Aoste 
qui assure l’affinage de la Fontine. 
Chaque année au moi de août à 
lieu à Oyace la fête de la Fontina. 

Quelques données… 
Altitude : 1367 m 
Population : 220 habitants 
Ressources et produits de 
la montagne : la Fontine 

Centrale des F.lli Ronc 
 
La petite centrale hydroélectrique des « F.lli 
Ronc » située dans la commune d’Oyace fait 
l’objet d’un projet de production d’énergie
électrique à travers l’insertion de turbines sur la 
partie principale de l’aqueduc.    
En même temps, les eaux turbinées sont 
contrôlées pour en vérifier la potabilité vu qu’elle 
sera destinée à la consommation humaine. 
Les analyses et les traitements de 
conditionnement sont faits automatiquement 
dans la structure et les données mesurées sont 
envoyées en temps réel au gérant de l’aqueduc 
(dans la commune d’Introd). 
La production d’électricité à ce niveau peut être 
estimée comme importante, surtout si on 
considère que le centre de télé-conduction, qui 
emploie  du personnel disponible 24 h/24,
contrôle le flux, la potabilité et la production 
d’énergie. L’économie est directement liée à
l’amélioration du service. 


